Hotel Phoenix*+*¥*

Velika Gorica

Svadbeni meni 2025.




je od pocetka djelovanja imao

snaznu 1 jasnu viziju, postati lider u organizaciji vjencanja

* Tu smo da Vam ugodimo 1 olaksamo svaki detalj u organizaciji

Vaseg vjencanja nudeci cjelokupnu organizaciju Vasega vjencanja

*  Vjerujemo da ¢ete 1 Vi prepoznati upravo nasu salu kao idealno

mjesto za proslavu najsvecanijega dogadaja u svojem zivotu

«  Hotel se nalazu u Starom Ci¢u, dva kilometra od Velike Gorice, na
adresi Velikogoricka cesta 10b, glavnoj prometnici koja povezuje

Veliku Goricu 1 Sisak

*  Vjerujemo kako ¢e Vasa ljubavna prica u nasoj organizaciji biti

pamcena 1 vrijedna uspomena za Vas i za Vase goste

Vjencéanje u hotelu Phoenix Velika Gorica je
dogadaj za paméenje...
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Meni
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Pjenusac za mladence, roditelje i kumove
Piée dobrodoslice za goste

Hladno predjelo

Prsut, kulen, dimljena pecenica, trapist sir
Pasteta od svjezeg sira sa crvenom paprikom i vlascem

Juha
: Svatovska juha
|
[ Glavno jelo uz prilog

Piledi file u ovitku od kukuruznih pahuljica
uz rizoto od povréa
Pecena svinjetina u umaku od pecenja
uz pekarski krumpir

T -

Dalmatinska pasticada uz domace njoke

Buket svjezih sezonskih salata

Svadbena torta i kolacéi

Izgled i okus/i torte po izboru mladenaca
Vise vrsta kremastih 1 suhih kolaca

I. Kasno jelo iza ponoéi
(omjer 60%-40%)
Hladni odojak 1 mlada janjetina sa raznja
iz domaceg opg uzgoja
Crveni luk, rajcica

II. kasno jelo iza ponoc¢i
Svadbeni turopoljski gulas
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Meni 2

Pjenusac za mladence, roditelje i kumove

Piée dobrodoslice za goste

Hladno predjelo

Dalmatinski prsut, slavonski kulen, domaca
kobasica, dvije vrste dimljenog sira
francuska salata, zelene 1 crne masline, feferoni
Grcka salata

Juha

Goveda sa domaéim rezancima, kockicama mesa i
povréa
Kremasta juha od povréa

Toplo predjelo
Zagorski strukli sa sirom

Glavno jelo uz prilog

Piledi file pripremljen na zagrebacki nacin
uz povrée na maslacu
Pureéi medaljoni u umaku od sampinjona
uz domace zelene krokete
Pljukanci sa teletinom u umaku od tartufa,

sir grana padano

Buket svjezih salata

Svadbena torta i koladéi

Izgled i okus/i torte po izboru mladenaca

Vise vrsta kremastih 1 suhih kolaca
na stolovima gostiju

I. Kasno jelo iza ponoc¢i
(omjer 50%-50%)
Hladni odojak 1 mlada janjetina sa raznja iz
domaceg opg uzgoja
Pole od krumpira, mladi luk, rajéica

II. kasno jelo iza ponoéi
Madarski juneéi gulas uz domace noklice




| Meni 3

Pjenusac za mladence, roditelje i kumove
Picée dobrodoslice za goste

Buket svjezih salata
Hladno predjelo

Dalmatinski prsut, baranjski kulen, pureca sunka Slatki stol

Vise vrsta sireva (livanjski, trapist, dimljeni)

Hladna pileéa salata sa tjesteninom Kremasti 1 suhi kolaci

Voéne 1 ¢okoladne kosarice
Juha Macaronsi

Goveda juha sa domacim rezancima, kockicama

. , dben r izboru mladen
mesa i povréa Svadbena torta po izbo a aca

Kremasta juha od umskih gljiva Izgled 1 okus/i torte po izboru mladenaca

I. Kasno jelo iza ponoci
(omjer 60%-40%)

Toplo predjelo
Kuhana govedina uz hren umak

' Glavno jelo Mlada janjetina i hladni odojak sa raznja
i Hrskava piletina punjena kremom od kulena i sira .1z domfdceg opg uzgoja ‘ o

uz marinirano povrée sa Sara Pole od krumpira prelivene sirom, mladi luk i rajcica
l Svinjski file punjen mozzarellom i prsutom i omotan

pancetom u umaku od prsuta i kadulje IL. kasno jelo iza pono¢i

uz domace hruskavce od krumpira Gulas od divljaci
l Telece pecenje marinirano ruzmarinom

uz pekarski krumpir
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Svadbeni bar

(konzumacija bez ogranicenja)

Domaca zestoka picéa
Pelinkovac, Visnjevac, Medica, Sljivovica, Travarica, Vodka,Gin

Vino 0,751 ili Vino 1,001
Orahovica Zeleni silvanac Vinarija Novak Gold cuvee
Orahovica Crni cuvee Vinarija Novak Crni Pinot

Topli napitci
Espresso kava, kava s mlijekom

Voda
Mineralna voda (1,001), negazirana voda (1,001)

Prirodni i gazirani sokovi
Prirodni sok naranca, jabuka, Coca-Cola, Sprite, Tonic (1,01)

Pivo
Pan, Radler, Cool, Budweiser, Tuborg (0,51)

Selekcija piéa se odnosi na sve menijr
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Dodatne usluge

LED rasvjeta sale 200 €
(besplatna za svadbe s vise od 180 gostiju)

Niski dim za prvi ples 120 €
Prskalice za prvi ples 150 €
Balon za podvezicu 70 €
Koktel majstor na upit

Catering za potrebe doceka ili ispracéaja gostiju- cijena po dogovoru

Poveéanje omjera za janjetinu - nadoplata razlike u cijeni
Druga vrsta buteljiranog vina - nadoplata razlike u cijeni

Rucak dan poslije 10 € po osobi
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Usluge ukljucene u cijjenu menija

Svecani svadbeni stolnjaci (u bijeloj ili crnoj varijanti)

Bijele presvlake za stolice uz masne 1 lente u raznim bojama
Okrugli stolovi (7-12 osoba)

Cvjetna dekoracija mladenackog stola i stolova gostiju
Soba za mladence na dan vjencanja

Popust na noc¢enje bez dorucka za sve goste svadbene svecanosti
Prostor za presvlacenje beba

Rad osoblja nakon pono¢i

Cuvani i besplatni parking za vise od 100 automobila

Docek gostiju na terasi uz djecje igraliste (do 100 gostiju)

Svadbena vecera za djecu do 3 godine gratis, od 4 do 12 godina 50%
popusta na cijenu menija

Besplatno posluzivanje zestokih pi¢a koja su dostavili mladenci
Izrada tlocrta 1 popisa gostiju na ulasku u salu

Numeriranje stolova za goste

Najam sale do jutarnjih sati

Protokol svadbene svecanosti uz voditelja hotela

Troskovi ZAMP-a

Nadopuna hrane tokom cijele svadbene vecere

Vegetarijanski i veganski meni za sve goste

Mogucénost izmjene samih menija u dogovoru s voditeljem
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Cjenik svadbene vecere

Broj Meni 1 Meni 2 Meni 3
gostiju

do 100 na upit na upit na upit
101-135 80 € 84 € 87 €
136-160 77 € 81l € 84 €
161-200 73 € 77 € 80 €
201-250 70 € 73 € 76 €

Cijene su izrazene u eurima.

Za svadbe koje se odrzavaju petkom obracunava se 5% popusta.

Cijene vrijede za 2025. godinu.

Hotel Phoenix zadrzava pravo promjene cijena.
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